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ALBOLA OSTERIA

Nel cuore del borgo medievale di Castello di Albola, nasce
Albola Osteria: un luogo dove la tradizione toscana incontra
I'eleganza dei vini d’altitudine. Tra mura antiche e vigneti che
danno vita al rinomato Chianti Classico DOCG, vogliamo
creare un legame autentico con il territorio attraverso materie
prime selezionate, passione e stagionalita. Ogni piatto ¢ frutto
di ricerca e rispetto per le eccellenze toscane, interpretate dal
nostro chef Alessandro Chiesa con sensibilita contemporanea e

profonda conoscenza della tradizione.

In the heart of the medieval village of Castello dv Albola, Albola Osteria
was born: a place where Tuscan tradition meets the elegance of high-altitude
wines. Among ancient walls and vineyards that give life to the renowned
Chiantt Classico DOCG, we aim to create an authentic connection with the
territory through carefully selected ingredients, passion, and seasonality. Each
dish 1s the result of research and respect for Tuscan excellence, interpreted
by Chef Alessandro Chiesa with a contemporary sensibility and a deep
knowledge of tradition.

www.albola.it
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MENU DEL TOSCANO

Taglieri di salumi toscani del “salumificio artigianale Mori” 8
Tuscan cured meat platter from “salumificio artigianale Mori” s

Bistecca di Chianina I.G.Palla brace, patate arrostite e insalata di stagione
Grilled Chiamina I.G. P steak, roasted potatoes and seasonal salad

Assortimento di cantucci di Albola 1/3/7/8
Assortment of Albola Cantucct 13,778

€ 55 A PERSONA / PER PERSON

Menu minimo per due persone
Manvmum_for two people

Bevande e caffe esclusi
Beverages and coffee not included
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MENU DELLA CORTE
d1 terra...

Terrina di fegatini, frutta secca
e pane all’uvetta e noci 1/7/8/12
Chicken liver terrine, dried fruit, and raisin
and walnut bread 1/7/8/12
Abb. Chianti Classico DOCG 2024

Gnocchi di patate, ragu di cinghiale
e pecorino Toscano 1/7/9/12
Potato gnocchi, wild boar ragil,

and Tuscan Pecorino cheese 1/7/9/12

Santa Caterina 2020, Chianti Classico DOCG
Gran Selezione 2020

Filetto di suino Etrusco, rape
e chutney di prugne 9/12
Etruscan pork tenderloin, turnips,
and plum chutney 9,12
Acciaiolo, Toscana IGT 2021

Spuma di caffe, cioccolato bianco tostato
e arachidi salate 5
Coffee foam, toasted white chocolate,
and salted peanuts s
Vin Santo del Chianti Classico DOC 2011

€ 65 A PERSONA / PER PERSON

Vino incluso

Wine included
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MENU DELLA CORTE
d1 mare...

Carpaccio di polpo, olive nere
e melograno 4
Octopus carpaccio, black olies,
and pomegranate +
Le Fagge, Toscana IGT 2025

Calamarata, acciughe, briciole di pane
e pomodoro verde 1/4
Calamarata pasta, anchovies, breadcrumbs,
and green tomato 1/4
Chianti Classico DOCG 2024

Baccala, cipolla di Certaldo agrodolce
e topinambur 4
Salt cod, sweet-and-sour Certaldo onion,
and ferusalem artichoke

Marangole, Chianti Classico DOCG
Gran Selezione 2017

Spuma di caffe, cioccolato bianco tostato
e arachidi salate 5
Coffee foam, toasted white chocolate,
and salted peanuts 5
Vin Santo del Chianti Classico DOC 2011

€ 65 A PERSONA / PER PERSON

Vino incluso

Wine included
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ANTIPASTI
STARTERS

Porro bruciato, sedano rapa, uvetta e pinoli 8/9
Charred leek, celeriac, raisins, and pine nuts 4,9
€15
ABB. / WINE PAIRING:

Poggio alle Fate, Toscana IGT 2023 - €8

Carpaccio di polpo, olive nere e melograno 4
Octopus carpaccio, black olives, and pomegranate 4
€18
ABB. / WINE PAIRING:

Le Fagge, Toscana IGT 2025 - €5

Tartare di chianina I.G.P. della macelleria Fracassi maionese e crumble di nocciole 3/8
Chianina PGI tartare from Fracasst butcher shop, mayonnaise, and hazelnut crumble 3,3
€18
ABB. / WINE PAIRING:
Chianti Classico DOCG Riserva 2022 - €7

Terrina di fegatini, frutta secca e pane all’uvetta e noci 1/7/8/12
Chicken lLer terrine, dried fruit, and raisin and walnut bread 1/7/8/12
€16
ABB. / WINE PAIRING:

Chianti Classico DOCG 2024 - €6

Selezione di salumi Toscani del salumificio artigianale Mori 8
Selection of “Tuscan cured meats from the Mort artisanal charcuterie s
€16
ABB. / WINE PAIRING:

Chianti Classico DOCG Riserva 2022 - € 7
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PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Calamarata, acciughe, briciole di pane e pomodoro verde 1/4
Calamarata pasta, anchovies, breadcrumbs, and green tomato 1/+
€16
ABB. / WINE PAIRING:

Chianti Classico DOCG 2024 - € 6

Risotto mantecato, zucca e salsiccia croccante 7/12
Creamy risotto with pumpkin and crispy sausage 7,12
€16
ABB. / WINE PAIRING:

Chianti Classico DOCG Riserva 2022 - € 7

Gnocchi di patate, ragu di cinghiale e pecorino Toscano 1/7/9/12
Potato gnocchi, wild boar ragu, and Tuscan Pecorino cheese 1/7/9/12
€16
ABB. / WINE PAIRING:

Santa Caterina 2020, Chianti Classico DOCG Gran Selezione 2020 - € 9

Tortelli di prosciutto crudo Toscano, fondo di arrosto, e caprino 1/3/7/9/12

Tuscan cured ham tortelli, roast jus, and goat cheese 1/3/7/9/12
€16
ABB. / WINE PAIRING:
11 Solatio, Chianti Classico DOCG Gran Selezione 2021 - € 12

www.albola.it
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SECONDI PIATTTI
MAIN COURSES

Cannolo croccante, zucca, patate, funghi e cavolo viola 1
Crispy cannolo, pumpkin, potatoes, mushrooms, and purple cabbage 1
€18
ABB. / WINE PAIRING:
Santa Caterina 2020, Chianti Classico DOCG Gran Selezione 2020 - €9

Baccala, cipolla di Certaldo agrodolce e topinambur 4
Salt cod, sweet-and-sour Certaldo onion, and Jferusalem artichoke +
€ 22
ABB. / WINE PAIRING:

Marangole, Chianti Classico DOCG Gran Selezione 2017 - € 10

Filetto di suino Etrusco, rape e chutney di prugne 9/12
Etruscan pork tenderlomn, turnips, and plum chutney 9,12
€ 22
ABB. / WINE PAIRING:
Acciaiolo, Toscana IGT 2021 - € 12

Bistecca di chianina IGP alla brace, patate arrostite e insalata di stagione

Grilled Chiamina PGI steak, roasted potatoes, and seasonal salad
€ 7/1009g
ABB. / WINE PAIRING:
11 Solatio, Chianti Classico DOCG Gran Selezione 2021 - € 12
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INSALATE E CONTORNI
SALADS AND SIDE DISHES

Insalata di Stagione

Seasonal Salad
€8

Patate Arrostite
Roasted Potatoes
€8

Fagioli Cannellini al Fiasco
Cannellini Beans Cooked in a Flask
€8

FORMAGGI
CHEESES

Selezione di Formaggi “De Magi”

Selection of Cheeses_from “De Magt™
€16

DESSERT

Assortimento di cantucci di Albola 1/3/7/8
Assortment of Albola cantucct 1/3/7/5
€8
Tiramisu 3
€8
Spuma di caffe, cioccolato bianco tostato e arachidi salate 5

Coffee foam, toasted white chocolate, and salted peanuts 5
€8

Tarte Tatin di mele, panna montata e cannella 1/7/12
Apple Tarte Tatin, whipped cream, and cinnamon 17,12
€8

www.albola.it
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BEVANDE E CAFFETTERIA

Acqua Minerale Naturale o Gassata

Still and Sparkling Water

€2

Bevande

Soft Drinks
€5

Cafte Espresso
LEspresso Coffee

€2

Cappuccino

Cappuccino

€4

Te ed Infusi

lea and Infusions
€4

LISTA DEGLI ALLERGENI
LIST OF ALLERGENS

1 - Cereali contenenti glutine / Cereals containing gluten | 2 - Crostacei / Crustaceans
3 - Uova / Eggs | 4 - Pesce / Fish | 5 - Arachidi / Peanuts | 6 - Soia / Soy | 7 - Latte / Milk
8 - Frutta a Guscio / Nuts | 9 - Sedano / Celery | 10 - Senape / Mustard | 11 - Semi di sesamo
/ Sesame seeds | 12 - Anidride solforosa e solfiti / Sulfur dioxide and sulphites | 13 - Lupini / Lupins
14 - Molluschi / Molluscs

Ai sensi del reg. CE 1169/11 per dettagli allergeni e prodotti surgelati richiedere al personale
I'apposito fascicolo. Alcuni prodotti somministrati vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg.
CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

According to the reg. CE 1169/11 for information about allergen and frozen product details, please
request the appropriate file to the staff. Some products are subjected to rapid temperature
reduction to ensure quality and safety as described in the HACCP Plan pursuant to EC Regulation
852/04 and EC Regulation 853/04.
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