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1l borgo medioevale di Castello di Albola, sulle splendide colline di Radda in Chianti, é da
secoll protagonista nel Chianti Classico; fin dal 1500 é stato la dimora di nobill casate fiorentine,
prima gli Acciaruoli, poi 1 Pazz ed 1 Ginori Conti. Fortissimo é il legame di questo territorio con
1l vino, tanto che nel 1841 il geografo e naturalista Emanuele Repetti scriveva nel Dizionario
fisico geografico del Granducato di Toscana: "Chiamasi propriamente Albola una piaggia
accreditata per 1 suoi vignetr, dar quali si ottengono forse 1 migliors vini del Chiantr."

Ancora oggi la diversa composizione dei suoli, le fortunate esposizionr e I'elevata altitudine
creano le condizioni per una produzione vinicola volta all eccellenza ed in piena sintonia con gii
edifici storici, 1 paesaggt, l'arte e la cultura di questo meraviglioso angolo del Chianti Classico.

SANTA CATERINA 2019
Chianti Classico DOCG Gran Selezione
Biologico

Santa Caterina Chianti Classico Gran Selezione prende 1l nome da un vigneto singolo di poco
piu di quattro ettari, esposto completamente a Sud ad una altitudine di 550 - 600 metri sul
livello del mare. Una parcella privilegiata per la composizione del terreno, ricco di galestro, e
per la qualita delle uve Sangiovese che vi si coltivano. Vinificate in purezza, atfinate a lungo
con un uso misurato dei legni, si traducono nel bicchiere in un vino lucente, dal profumo
dilagante e dal sorso incisivo e interminabile, interprete autentico dell’anima di Castello di

Albola.

DENOMINAZIONE K ZONA DI PRODUZIONE W UVE
? Chianti Classico b Radda in Chianti, %  Sangiovese 100%
DOCG Gran Selezione Chianti Classico
4 DENSITA’ DI SISTEMA DI '+ RESA PER ETTARO
-§Q IMPIANTO )§§  ALLEVAMENTO 212 5q/m
5000 ceppi/ha Cordone Speronato

PRODOTTE

o VENDEMMIA RACCOLTA BOTTIGLIE
1 S ‘W;

. . Y ) S
Prima decade di %  Manuale in bins
ottobre da 300 kg 20.000
o, CRADAZIONE _ TEMPERATURA DI FORMATI
/. ALCOLICA m; SERVIZIO ‘ DISPONIBILI
14 9% vol. 16-18 °C 750ml - 1500 ml -
3000 ml - 5000 ml
O PRIMA ANNATA C\);xj;\ POTENZIALE DI
PRODOTTA K/‘\!!! INVECCHIAMENTO
2015 20 anni
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ANNATA 2019

Le progge primaverili hanno permesso la creazione di importanti riserve idriche, molto
utili per affrontare I'estate moderatamente calda con ridotte precipitazioni. Il clima
mediamente piu rigido e umido nella prima meta dell’anno ha levemente ritardato 1l
ciclo vegetativo della vite. Settembre ¢ stato regolare, senza picchi di calore o

abbondanti precipitazioni. Ventilato e soleggiato, con ottime escursioni termiche che

hanno garantito la perfetta maturazione delle uve, ricche di profumi e una buona

acidita.

TIPOLOGIA DI TERRENO
Il vigneto Santa Caterina si trova ai piedi del borgo medievale, ad una altitudine di 550 -
600 metri sul livello del mare ed ¢ esposto completamente a Sud. Il terreno &

molto ricco i galestro e quindi con buon drenaggio dovuto alla presenza di scheletro.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Alla ricezione le uve vengono selezionate e fatte fermentare in serbatoi di acciaio inox a
temperatura controllata. Il periodo a contatto con le bucce varia dalle 3 alle 4 settimane
con costante controllo dell’estrazione. In seguito, 1 vini svolgono la fermentazione

malolattica in acciaio a cui segue un periodo di circa 14 mesi per il 509% in bott di

(IANTI CLASSICO rovere di Slavonia da 34 hl e per il 50% in tonneaux di rovere francese. Prosegue

D.0.C.G.

ekars its; affinamento in bottiglia per circa 18 mesi.
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oo NOTE DI DEGUSTAZIONL

Colore: rosso rubino luminoso, con riflessi granati.

Profumo: intenso ed elegante con note floreali di giglio e una buona concen- trazione
di frutta rossa matura.

Sapore: palato deciso, voluminoso e dolcemente tannico. Finale lungo e persistente.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Ottimo con primi piatti saporiti, carni rosse, arrosti, selvaggina e formaggi.

Castello di Albola segue 1 principi dello sviluppo sostenibile. Il Bilancio di Sostenibilita della tenuta, redatto in conformita con lo standard
EQUALITAS delinea le attivita, 1 risultati e 1 piani futuri relativi alla sostenibilita.

Castello di Albola ha aderito a LIFE VitCaSe: un progetto dalle caratteristiche uniche in Europa e all’avanguardia a livello mondiale
dedicato al Carbon Farming in viticoltura, caratterizzato da una serie di pratiche agricole e di gestione del suolo volte ad aumentare la  capacita

dell’ecosistema vitivinicolo di catturare e trattenere il carbonio atmosferico.

Dal giugno 2021, la tenuta ha completato con successo la transizione allagricoltura biologica in tutte le attivita produttive, ottenendo la

certificazione per 1 suoi prodotti.
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